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Établissement vinicole Moritz - das etwas andere Bioweingut

Vignoble Mittelburgenland, Austria

Type de vin Vin rouge

Raisin Gamay

Niveau de Qualité Qualitätswein

Douceur sécher

Capacité 0,75 Litre

Alcool 13,5 vol%

Acidité 6,5 g/l

Sucre résiduel 1 g/l

Goût du vin Réglisse, Fraise des bois, Poivre noir, Vistule / griotte

Convient Canard, Viande, Les plats de viande, Grillé &amp;
BBQ, Goose, Veau, Fromage, Lamb, Champignons,
Boeuf, Swine, Venison, plats de saucisses

Emplacement Gfanger

Mise en bouteille 14.11.2019

Prendre Liège naturel

Raison Clay

Prolongement Petit tonneau en bois

Temp. 16 °C - 17 °C

Storable 3 Années - 10 Années

période de fermentation 9 Jours

Sec, 13,0% d'alcool par volume, certifié biologique. Parfum élégant, le bois
d'acacia traverse discrètement, laissant au fruit sa place; ferme en bouche
aromatique, juteuse. Bois uniquement comme arrière-plan, acidité typique de
Blaufränkisch, tanins distinctifs en finale, digne et honnête. Le type Blaufränkisch
légèrement différent.
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