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Viñedo Kamptal, Austria

Tipo de vino Vino espumoso

Uva Zweigelt (Blauer Zweigelt)

Nivel de calidad Sekt

Dulzura secar

Capacidad 0,75 Litro

Alcohol 11,5 vol%

Ubicación Seeberg

Coger Corcho natural

Suelo Mica esquisto

Temp. 8 °C - 10 °C

Para el vino espumoso Traube PUR, las uvas de la variedad Zweigelt se cosecharon
y prensaron inmediatamente después de la cosecha, razón por la cual el vino
espumoso es de un intenso color amarillo pajizo con un delicado tono rosado. Las
uvas provienen de Seeberg, un suelo de roca primaria muy pobre a unos 320 m
sobre el nivel del mar. Después de la fermentación espontánea, el vino espumoso
base se almacenó en barricas de madera durante 1 año y se envasó en botellas de
vino espumoso en la próxima cosecha en 2018 y se le proporcionó una tormenta
fresca y dulce para iniciar la segunda fermentación de forma completamente
natural, sin azúcar. sin levadura, sin azufre añadido. Luego, el vino espumoso
reposaba sobre la levadura durante al menos 36 meses antes de ser degollado sin
dosificación. El resultado es un vino espumoso mineral, estimulante, con un perlaje
muy fino y un final largo y cremoso. Por lo tanto, es muy adecuado como
compañero de comida.

Sekt Traube PUR - Zweigelt blanc de noir 2017


