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Établissement vinicole Moritz - das etwas andere Bioweingut

Vignoble Austria

Type de vin Vin rouge

Raisin Gamay

Niveau de Qualité Landwein

Douceur sécher

Capacité 0,75 Litre

Alcool 13 vol%

Acidité 6,9 g/l

Sucre résiduel 1 g/l

Goût du vin Powidl / prune, Merise, Taffy, Ronce

Convient Canard, Viande, Les plats de viande, Goose, Grillé
&amp; BBQ, Poulet, Veau, Fromage

Emplacement Hochäcker

Mise en bouteille 08.10.2016

Prendre Liège naturel

Raison Clay

Prolongement Petit tonneau en bois

Temp. 16 °C - 17 °C

Storable 5 Années - 10 Années

période de fermentation 180 Jours

Blaufränkisch fait à la main avec 6 mois de macération, non sulfurée, sans collage -
pure nature! Dense avec des petits fruits pointus et doux, aussi des échos de cerises
noires, calmement coulant et complètement détendu; semble décidément naturel,
fruit clair soutenu par des tanins mûrs, animant l'acidité, bonne longueur, bois
complètement discret, en son genre respectable. TIP, Vinaria Wine Guide 2018
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